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.1 Die Muffinsférmchen entweder einfetten oder die Papierférmchen
einsetzen. AnschlieBend das Fett mit den zwei Eiern, Milch und
Zucker vermengen. Wahrenddessen den Backofen auf 200°C vorheizen.

2 Das Mehl mit Backpulver, Kakaopulver und Salz vermischen und
unter die Ei-Masse rihren.

Jetzt den Teig in die Férmchen fullen und 20 bis 25 Minuten backen.
Wahrend die Muffins im Ofen sind, kannst du die Flllung und das
Topping vorbereiten.

Fur die Fullung die Himbeeren entweder auftauen lassen oder einem
Topf erwérmen und mit dem Zauberstab mixen. Nicht vergessen
ein Packchen Vanillezucker unterzurihren, sonst kbnnte die Fullung etwas
sauer werden.

5 Mit deinem Handrihrgerat den Frischkase mit dem Puderzucker
cremig schlagen und etwas rote Lebensmittelfarbe dazugeben. Um die
Kokosraspeln einzufarben, diese einfach mit etwas roter Lebensmittelfarbe
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Schoko-Timbeer Muffins
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Zutaten fur far 12 Muffins

Muffins: Fir die Himbeeerfiillung:
Fett oder Papierformchen 1 Packung TK Himbeeren
fur die Backform 1 Packchen Vanillezucker

2 Eier

100 g weiche Butter Fiir das Topping:

200 ml Milch 100 g Frischkase

100 g Zucker 100 g Puderzucker

250 g Mehl 1 Péackchen Vanillezucker
4 Essloffel Kakaopulver eine Hand voll

1 Prise Salz Kokosraspeln

2 > Teeloffel Backpulver rote Lebensmittelfarbe

in einen Gefrierbeutel geben, verschlieBen und
gut verreiben, bis die Raspeln rosa sind.

In der Zwischenzeit sind deine Muffins
6 ausgekuhlt und du kannst mit einem
Loffel (wenn du nicht so ein ,Ding” zum
Aushoéhlen hast) aus der Mitte einen Teil der
Muffins rausnehmen um sie dann mit den
pUrierten Himbeeren zu flllen.

7 Die Muffins mit dem Topping bestreichen
und den eingefarbten Kokosflocken
bestreuen.
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