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Und so gehts:

1 So geht’s: Heize zuerst den Backofen auf 160 °C vor
und lege ein Backblech mit Backpapier aus. Schale
die SuBkartoffeln und reibe sie anschlieBend. Mische
sie anschlieBend mit Ei, zerlassener Butter, Mehl,
zerbroseltem Feta und gehackter Minze. Mit Salz und
Pfeffer wirzen.

2 Erhitze Ol in einer groRen beschichteten Pfanne. Setze
essloffelgrof3e Portionen in die Pfanne, dricke sie leicht
flach und brate sie von beiden Seiten bei mittlerer Hitze
goldbraun.

SUSSKARTOFFEL-PUFFER

Fur die Puffer:

Als Topping:

Tipp:

Nun noch ein Trick wie die Puffer gleichmaldig durch
werden und nicht anbrennen. Die SuRkartoffelpuffer
auf das Backblech heben und im Ofen 15 Minuten
knusprig backen. Zuletzt mit einem Essloffel saure Sahne
oder Krauterquark garnieren und mit etwas Petersilie
bestreuen. Sofort geniel3en!

Guten Appetit!

Mechr ldeen findest du auf www. mach-was-schoenes.de
MACH WAS SCHONES!



